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Whisky zbo˝owa (grain whisky). To
w∏aÊnie ona stanowi ponad po∏o-
w´ ca∏ej produkcji alkoholu w sa-

mej Szkocji. Istnieje tylko siedem destylar-
ni tej whisky. To niewiele w porównaniu
z ponad 90, które produkujà single malt.
Korzenie whisky j´czmiennej si´gajà kilku-
set lat wstecz, o czym Êwiadczy pierwszy
oficjalny zapis w kronikach z 1494 roku
– a z historià whisky zbo˝owej mo˝emy si´
cofnàç jeszcze o oko∏o 170 lat. 

KONESERZY WIEDZĄ, ŻE NAJWIĘKSZYM POWODZENIEM CIESZY SIĘ WHISKY JĘCZMIENNA SIGLE MALT. ALE
PRAWIE 90 PROCENT KONSUMOWANEJ NA ŚWIECIE STANOWI WHISKY BLENDED. NA BAZIE WHISKY ZBOŻOWEJ

Eksperyment w Kirkliston
W przesz∏oÊci by∏o wiele prób zwi´kszenia
wydajnoÊci produkcji wed∏ug tradycyjnych
metod, w urzàdzeniach zwanych „pot still",
To kot∏y destylacyjne w kszta∏cie przypomi-
najàcym gruszk´. Istnia∏o te˝ wiele desty-
larni, w których jako zacier u˝ywany by∏ nie
tylko sam j´czmieƒ, ale i inne zbo˝a (jak to
ma miejsce do tej pory w niektórych ir-
landzkich odmianach). Prze∏om nastàpi∏
w 1828 roku, kiedy to Robert Stein uzyska∏

zgod´ na przeprowadzenie doÊwiadczenia
w destylarni Kirkliston z destylacjà ciàg∏à.
Odbywa∏a si´ ona w tzw. kolumnach desty-
lacyjnych. Spirytus uzyskany tà metodà
wydawa∏ si´ pozbawiony ci´˝kich oleistych
substancji, czysty, delikatny, niemal˝e zdro-
wotny.

W 1830 roku pierwsza oficjalna kolumna
Steina zosta∏a zainstalowana w destylarni
Cameronbridge i pod koniec roku produko-
wa∏a niemal 600 tys. litrów. Mia∏a jednà, ale

R E K L A M A

Która whisky lepsza?
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istotnà wad´: by∏a przystosowana do pro-
dukcji destylatu z u˝yciem 100-procentowe-
go zacieru ze s∏odu j´czmiennego. A ten da-
je ca∏e bogactwo aromatów pojawiajàcych
si´ w produkcie koƒcowym. Kolumna desty-
lacyjna bardzo skutecznie to usuwa∏a, po-
zbawiajàc sensu u˝ywanie j´czmienia. 

J´czmieƒ, kukurydza, pszenica
Nast´pcà Roberta Steina, który przeprojek-
towa∏ kolumn´ na potrzeby zacieru tworzo-
nego na bazie innych zbó˝ oraz zastosowa∏
w kolumnie elementy miedziane zamiast
stalowych, by∏ irlandzki poborca podatkowy
Aeneas Coffey. Opatentowa∏ on swoje roz-
wiàzanie w 1830 roku, a w 1834 ruszy∏y
pierwsze kolumny w destylarni Grange.
Mia∏o to ogromny wp∏yw na przemys∏
i zwi´kszy∏o wielokrotnie iloÊç produkowa-
nej whisky, przyczyni∏o si´ te˝ do pierwsze-
go boomu na whisky blendowanà. 

Sà dwie podstawowe ró˝nice pomi´dzy
kot∏em destylacyjnym (alembikiem) i whi-
sky single malt a kolumnà destylacyjnà
i whisky zbo˝owà: ró˝ne sà surowiec i desty-
lacja.

Nazwa „single malt” jest dozwolona tyl-
ko wtedy, gdy do produkcji whisky u˝yty
jest j´czmieƒ i to zes∏odowany (ziarno mo-
czone jest w wodzie przez kilka dni, a pod-
czas kie∏kowania uwalniane sà enzymy
niszczàce Êcianki komórki magazynujàcej
skrobi´, przekszta∏cajàc jà w cukier).

W przypadku whisky zbo˝owej u˝ywa si´
równie˝ niewielkiej iloÊci s∏odu j´czmien-
nego – od 5 do 15 procent – jednak tylko
po to, aby uwolniç enzymy pomagajàce
zniszczyç Êcianki magazynu skrobiowego
innych ziaren stosowanych w produkcji.
Natomiast g∏ównym materia∏em jest w tym
przypadku kukurydza lub pszenica. Trady-
cyjnie do oko∏o 1984 roku u˝ywano kukury-
dzy sprowadzanej z Ameryki Pó∏nocnej.
Whisky z niej wyprodukowana smakowa∏a
podobnie do bourbona, wytwarzanego tak-
˝e z du˝à iloÊcià kukurydzy. Ziarno kukury-
dzy by∏o atrakcyjne dla destylarni nie tylko

dlatego, ˝e by∏o tanie, ale te˝ ze wzgl´du
na wysoki poziom skrobi. 

Od 1984 roku, gdy wzros∏y c∏a importo-
we w Unii w celu ochrony europejskiego
rolnictwa, zimowa odmiana pszenicy sta∏a

si´ g∏ównym surowcem. Niemniej jednak
kukurydza jest nadal u˝ywana przez nie-
które destylarnie, np. North British, a suro-
wiec sprowadzany jest z Francji. 

Gotowanie pod ciÊnieniem
Drugà ró˝nic´ stanowi proces destylacyjny.
W przeciwieƒstwie do s∏odu j´czmiennego
kukurydzy nie wystarczy namoczyç, aby roz-
pocz´∏a kie∏kowanie. Nale˝y jà jeszcze goto-
waç pod ciÊnieniem przez odpowiedni czas,
aby magazyny skrobi zosta∏y uwolnione. 

Kolejna ró˝nica to kszta∏t aparatów desty-
lacyjnych, który w przypadku whisky zbo˝o-
wej pozwala prowadziç destylacj́  ciàg∏à. Ko-
lumna jest zbudowana w taki sposób, ̋ e z gó-
ry cylindra wprowadzany jest do Êrodka p∏yn
otrzymany w wyniku fermentacji, co daje
g∏ównie wod  ́z niewielkà zawartoÊcià alko-
holu 5–6 procent. Od spodu kolumny wpro-
wadza si  ́pod ciÊnieniem goràcà par ,́ która
unoszàc si  ́w gór  ́kolumny, napotyka sp∏y-
wajàcà w dó∏ tzw. brzeczk ,́ czyli kilkupro-
centowy roztwór alkoholu, i podgrzewa go.
Alkohol ma ni˝szà temperatur  ́wrzenia ni˝
woda, dlatego paruje wczeÊniej i unoszàc si ,́
odpowiednimi przewodami jest odprowadza-
ny do drugiej kolumny, gdzie ponownie si´
skrapla. Po drodze napotyka kanaliki, w któ-
rych dla odmiany p∏ynie wspomniana zimna
brzeczka. Taka konstrukcja kolumny pozwa-
la odbieraç tylko pitny alkohol.

Natomiast alembiki, s∏u˝àce do produk-
cji single malt, dzia∏ajà na zasadzie wsadu,
czyli destylujà tylko takà iloÊç zacieru, jaka
zostanie wprowadzona do kot∏a. Tu, po za-
koƒczeniu destylacji, nast´puje czyszcze-
nie kot∏ów przed wprowadzeniem kolejnej
partii zacieru.

K∏opoty z miedzià
Wielki wp∏yw na produkcj´ jednolitej whi-
sky – co przez lata by∏o niemo˝liwe – mia∏o
wynalezienie aparatury Coffeya. Pozwoli∏a
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ALKOHOLE WHISKY

Pot still to kocioł
destylacyjny
kształtem
przypominający
gruszkę. Używano
go, by zwiększyć
wydajność
produkcji

>>
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ona zlikwidowaç ró˝nice w smaku pomi´-
dzy jednym wsadem a drugim. Dzi´ki temu
znikn´∏y te˝ ró˝nice smakowe charaktery-
styczne dla ka˝dego regionu.

Przesta∏o byç istotne bliskie po∏o˝enie uj´-
cia wodnego i z∏ó˝ torfu, ciàg∏a dostawa su-
rowca wystarczy∏a, aby w dowolnym zakàt-
ku Êwiata wykonaç doskona∏à replik´. Co
wi´cej, praca mog∏a odbywaç si´ 24 godziny
na dob´. Pierwsze kolumny wykonywano
z ˝elaza, które reagujàc z kwasami znajdujà-
cymi si´ w alkoholu, produkowa∏y tak nie-
smacznà whisky, ˝e potrzebna by∏a jej rede-
stylacja, aby mog∏a byç u˝yta np. jako gin. 

Nast´pnie u˝ywano drewna i miedzi, co
sprawia∏o, ˝e produkt finalny nadawa∏ si´
do picia, jednak zarówno drewno, jak
i miedê wchodzi∏y w reakcj´ z destylatem.
Obecna aparatura wykonywana jest ze sta-
li nierdzewnej, miedê stosuje si´ jedynie
do wykonania rur.

Kolumna produkuje spirytus o mocy
ok. 95 procent. Produkcja odbywa si´ w spo-
sób ciàg∏y, ˝adna z cz´Êci sk∏adowych pro-
cesu nie wymaga zatrzymania, aby kolejna
mog∏a byç kontynuowana. Umo˝liwia ona
wytwarzanie ogromnych iloÊci alkoholu bez
uszczerbku na jakoÊci, wi´c produkt koƒco-
wy mo˝e byç sprzedawany du˝o taniej ni˝
whisky uzyskiwana z destylacji w miedzia-
nych alembikach. Cz´Êç zostaje przelana
do beczek celem le˝akowania, cz´Êç podda-
na kolejnej destylacji na potrzeby wódki, gi-
nu lub alkoholu przemys∏owego.

Âwie˝oÊç czy le˝akowanie?
Podobnie jak single malt musi le˝akowaç
minimum trzy lata w beczkach d´bowych,
zanim zostanie nazwana whisky szkockà.
Troch´ szkoda, bo produkt jest przyjemny
do picia nawet Êwie˝y. Jednak trzy lata sp´-
dzone w beczce nadajà mu w∏aÊnie specy-
ficzny, aromatyczny charakter. Nale˝y jed-
nak pami´taç, ̋ e whisky grain jest g∏ównym

sk∏adnikiem whisky blended b´dàcej mie-
szankà whisky single malt i single grain
– proporcje sk∏adników sà ÊciÊle ustalane.
Czysta ekonomia t∏umaczy, dlaczego w whi-
sky mieszanej du˝o wi´kszy procent stano-
wi whisky zbo˝owa. Jest bowiem du˝o taƒ-
sza w produkcji, a to przek∏ada si´ na cen´
whisky mieszanej. Pozbawiona jest charak-
terystycznych dla single malt mocnych aro-
matów, dlatego akceptowalna przez szersze
kr´gi odbiorców. Mo˝na przyjàç, ˝e im taƒ-
sza whisky mieszana, tym mniej zawiera
prawdziwej whisky jednorodnej. 

Co wi´cej, poniewa˝ whisky zbo˝owa le-
˝akuje jedynie po to, aby wype∏niç definicj´
szkockiej, do jej le˝akowania u˝ywano
g∏ównie beczek miernej jakoÊci (znów kwe-
stia ceny), nienadajàcych si´ do nape∏nienia
whisky jednorodnà. Oznacza to, ˝e whisky
nawet po dziesi´ciu latach le˝akowania b´-
dzie prawie bezbarwna i nie b´dzie w niej
jakichkolwiek Êladów rozwoju aromatów.
Stàd opinia, ˝e whisky zbo˝owa êle znosi
d∏ugie okresy maturacji. W kiepskiej jakoÊci
beczce nawet najlepszy single malt nie uka-
˝e pe∏ni swych walorów. Dlatego te˝ im star-
sza whisky mieszana, tym wi´kszy udzia∏
procentowy jej odmiany j´czmiennej. Mo-

˝emy byç pewni, ̋ e whisky szeÊcioletnia b´-
dzie mia∏a du˝o mniej single malt ni˝ jej od-
powiednik dwunastoletni, ten z kolei
– mniej ni˝ blended osiemnastoletni. Panu-
je równie˝ opinia, ˝e whisky zbo˝owa nigdy
nie dorówna jakoÊcià jej j´czmiennemu
konkurentowi, lecz jest jej ciekawym, deli-
katnym dodatkiem dla mi∏oÊników whisky
na ca∏ym Êwiecie. Do dziÊ dzia∏a siedem de-
stylarni produkujàcych single grain: naj-
starsza, za∏o˝ona w 1811 r. to Port Dundas.
Najm∏odsza, w Loch Lomond, powsta∏a
w 1994 r. ¸àcznie produkujà ponad 200 mi-
lionów litrów whisky. 

Mia∏em okazj´ próbowaç dost´pnà w Pol-
sce whisky, która le˝akowa∏a 12 lat, a po-
chodzi z destylarni North British, butelko-
wana przez niezale˝nà firm´ Signatory. Mi-
mo wieku nadal ma jasny s∏omkowy kolor,
w jej zapachu przewa˝ajà rodzynki, wanilia,
ciasto i kawa oraz mnóstwo karmelu. Na j´-
zyku wi´kszoÊç doznaƒ ginie, pozostaje
mocny smak palonego karmelu i kawy. Fi-
nisz niezbyt d∏ugi. Ciekawa jako przygoda
i warta spróbowania, ma prawdziwe warto-
Êci single malt.

JAROSŁAW BUSS
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degustacje WHISKY

HIBIKI 17
S∏ynna firma Suntory jako pierwsza
uruchomi∏a produkcj´ whisky w Ja-
ponii. I mo˝na powiedzieç, ˝e od-
nios∏a sukces. Wi´kszoÊç znaw-
ców jest zgodna, ˝e japoƒska whi-
sky jest bez porównania ciekawsza
i szlachetniejsza od wszystkich
„nieszkockich”. Warto podkreÊliç,
˝e tytu∏ „Best blended whisky” zo-
sta∏ przyznany japoƒskiej whisky
Hibiki 30 years old w 2008 roku
na „World Whisky Awards”. Blen-
dowana Hibiki 17 years old ma
w sobie nieuchwytnà, daleko-
wschodnià tajemnic´, którà warto
odkryç. Whisky zyska∏a s∏aw´ dzi´-
ki filmowi „Mi´dzy s∏owami”. Aro-
mat bogaty w zaskakujàce odcie-
nie, w których odnajdziemy mlecz-
nà czekolad´, cappucino, suszone
banany oraz papryk´. Smak tego
trunku ujawnia nuty brzoskwini, ka-
wy oraz akcenty toffi. W finiszu lek-
ko wytrawna, korzenna z odcie-
niem orzechów.

Eksplozje smaków
W ka˝dym z prezentowanych tu gatunków whisky odnajdziemy
owocowe nuty: bananów, kokosu, zielonych jab∏ek, brzoskwini.
Ciekawy finisz zadowoli gusta najwybredniejszych mi∏oÊników
z∏otego trunkuJAROSŁAW BUSS

Tudor House Ltd

KILBEGGAN 15
Kilbeggan 15 years old blended whi-
skey pochodzi z niezale˝nej, irlandz-
kiej destylarni Cooley. Jest to edycja
limitowana, jedynie 1000 butelek,
z czego zaledwie kilka trafi∏o do Pol-
ski. Pe∏ny, s∏odki aromat, w którym
eksploduje cytrusowa Êwie˝oÊç oraz
kremowa lekkoÊç po∏àczona z nuta-
mi miodu i odcieniem wanilii.
W ustach aksamitnie g∏adka o wy-
raênym owocowym charakterze, do-
pe∏niona toffi i szczyptà s∏odu. Finisz,
z poczàtku lekki, ukazuje woƒ d´biny
z domieszkà wiÊni, migda∏ów i lekko
korzennego t∏a, lecz pod koniec daje
znaç o swej wytrawnoÊci. Ju˝
od pierwszej chwili w ustach rozp∏y-
wajà si´ s∏odkie nuty banana, koko-
su, którym towarzyszy wytrawne za-
koƒczenie.

HAKUSHU 10
Koncepcja budowy japoƒskiej de-
stylarni Hakushu by∏a przede
wszystkim ukierunkowana podtrzy-
maniem harmonii z lokalnà faunà
i florà. Nieoficjalnie t´ destylarnie na-
zywa si´ „leÊnà”, ze wzgl´du na jej
po∏o˝enie – u podnó˝a góry Kaiko-
magatake, poÊród bujnej roÊlinno-
Êci. Hakushu 10 years old to japoƒ-
ska whisky single malt o bogatej,
z∏otej barwie. Aromat tego trunku ju˝
na samym poczàtku bombarduje
zmys∏y pe∏nià kwiatowych bukietów
w towarzystwie kremowej wanilii, la-
ski cynamonowej oraz nutek Êwie-
˝ych, zielonych jab∏ek. Paleta sma-
kowa wype∏niona s∏odyczà z lekkim
akcentem bia∏ego d´bu. D∏ugi, roz-

chodzàcy si´ w ustach finisz nie-
mal przenosi nas w wyobraêni
do pe∏nej harmonii Japonii.




