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KONESERZY WIEDZA, ZE NAJWIEKSZYM POWODZENIEM CIESZY SIE WHISKY JECZMIENNA SIGLE MALT. ALE
PRAWIE 90 PROCENT KONSUMOWANE] NA SWIECIE STANOWI WHISKY BLENDED. NA BAZIE WHISKY ZBOZOWE]

Ktora whisky lepsza’?

hisky zbozowa (grain whisky). To
Wwias’,nie ona stanowi ponad poto-

we catej produkcji alkoholu w sa-
mej Szkocji. Istnieje tylko siedem destylar-
ni tej whisky. To niewiele w poréwnaniu
z ponad 90, ktére produkujg single malt.
Korzenie whisky jeczmiennej siegaja kilku-
set lat wstecz, o czym $wiadczy pierwszy
oficjalny zapis w kronikach z 1494 roku
— a z historig whisky zbozowej mozemy sie
cofna¢ jeszcze o okofo 170 lat.

REKLAMA

JUST QUALITY LIPIEC 2008

Eksperyment w Kirkliston

W przeszlosci bylto wiele prob zwiekszenia
wydajnosci produkcji wedtug tradycyjnych
metod, w urzadzeniach zwanych ,pot still",
To kotly destylacyjne w ksztalcie przypomi-
najacym gruszke. Istnialo tez wiele desty-
larni, w ktérych jako zacier uzywany byt nie
tylko sam jeczmien, ale i inne zboza (jak to
ma miejsce do tej pory w niektérych ir-
landzkich odmianach). Przetom nastapit
w 1828 roku, kiedy to Robert Stein uzyskat

zgode na przeprowadzenie do$wiadczenia
w destylarni Kirkliston z destylacja ciagta.
Odbywata sie ona w tzw. kolumnach desty-
lacyjnych. Spirytus uzyskany tg metoda
wydawat sie pozbawiony ciezkich oleistych
substancji, czysty, delikatny, niemalze zdro-
wotny.

W 1830 roku pierwsza oficjalna kolumna
Steina zostata zainstalowana w destylarni
Cameronbridge i pod koniec roku produko-
wala niemal 600 tys. litréw. Miala jedna, ale
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istotng wade: byla przystosowana do pro-
dukcji destylatu z uzyciem 100-procentowe-
go zacieru ze stodu jeczmiennego. A ten da-
je cale bogactwo aromatéw pojawiajacych
sie w produkcie koncowym. Kolumna desty-
lacyjna bardzo skutecznie to usuwata, po-
zbawiajgc sensu uzywanie jeczmienia.

Jeczmien, kukurydza, pszenica
Nastepca Roberta Steina, ktory przeprojek-
towat kolumne na potrzeby zacieru tworzo-
nego na bazie innych zb6z oraz zastosowat
w kolumnie elementy miedziane zamiast
stalowych, byt irlandzki poborca podatkowy
Aeneas Coffey. Opatentowat on swoje roz-
wigzanie w 1830 roku, a w 1834 ruszyly
pierwsze kolumny w destylarni Grange.
Mialo to ogromny wplyw na przemyst
i zwiekszyto wielokrotnie ilo$¢ produkowa-
nej whisky, przyczynilo sie tez do pierwsze-
go boomu na whisky blendowana.

Nazwa ,single malt"” jest dozwolona tyl-
ko wtedy, gdy do produkcji whisky uzyty
jest jeczmien i to zestodowany (ziarno mo-
czone jest w wodzie przez kilka dni, a pod-
czas kietkowania uwalniane sa enzymy
niszczace $cianki komorki magazynujacej
skrobie, przeksztatcajac ja w cukier).

W przypadku whisky zbozowej uzywa sie
réwniez niewielkiej ilosci sfodu jeczmien-
nego — od 5 do 15 procent — jednak tylko
po to, aby uwolni¢ enzymy pomagajace
zniszczy¢ $cianki magazynu skrobiowego
innych ziaren stosowanych w produkcji.
Natomiast gléwnym materiatem jest w tym
przypadku kukurydza lub pszenica. Trady-
cyjnie do okoto 1984 roku uzywano kukury-
dzy sprowadzanej z Ameryki Poinocne;.
Whisky z niej wyprodukowana smakowata
podobnie do bourbona, wytwarzanego tak-
ze z duza ilo$cig kukurydzy. Ziarno kukury-
dzy bylo atrakcyjne dla destylarni nie tylko

przypominajacy
gruszke. Uzywano
go, by zwiekszy¢
wydajnos¢

(” | produkcji
'l

Sa dwie podstawowe réznice pomiedzy
kottem destylacyjnym (alembikiem) i whi-
sky single malt a kolumng destylacyjna
iwhisky zbozowa: rézne sg surowiec i desty-
lacja.

dlatego, ze bylo tanie, ale tez ze wzgledu
na wysoki poziom skrobi.

Od 1984 roku, gdy wzrosly cta importo-
we w Unii w celu ochrony europejskiego
rolnictwa, zimowa odmiana pszenicy stafa
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sie gtéwnym surowcem. Niemniej jednak
kukurydza jest nadal uzywana przez nie-
ktore destylarnie, np. North British, a suro-
wiec sprowadzany jest z Francji.

Gotowanie pod ciSnieniem
Druga r6znice stanowi proces destylacyjny.
W przeciwienstwie do stodu jeczmiennego
kukurydzy nie wystarczy namoczy¢, aby roz-
poczeta kietkowanie. Nalezy ja jeszcze goto-
wac pod ci$nieniem przez odpowiedni czas,
aby magazyny skrobi zostaty uwolnione.

Kolejna roznica to ksztatt aparatow desty-
lacyjnych, ktéry w przypadku whisky zbozo-
wej pozwala prowadzi¢ destylacje ciagta. Ko-
lumna jest zbudowana w taki sposob, ze z go-
1y cylindra wprowadzany jest do srodka piyn
otrzymany w wyniku fermentacji, co daje
gléwnie wode z niewielkg zawartoscig alko-
holu 5-6 procent. Od spodu kolumny wpro-
wadza sie pod ci$nieniem goraca pare, ktéra
unoszac sie w gore kolumny, napotyka sply-
wajaca w dot tzw. brzeczke, czyli kilkupro-
centowy roztwor alkoholu, i podgrzewa go.
Alkohol ma nizszg temperature wrzenia niz
woda, dlatego paruje wczesniej i unoszac sie,
odpowiednimi przewodami jest odprowadza-
ny do drugiej kolumny, gdzie ponownie sie
skrapla. Po drodze napotyka kanaliki, w kto-
rych dla odmiany ptynie wspomniana zimna
brzeczka. Taka konstrukcja kolumny pozwa-
la odbiera¢ tylko pitny alkohol.

Natomiast alembiki, stuzgce do produk-
cji single malt, dziatajg na zasadzie wsadu,
czyli destyluja tylko taka ilo$¢ zacieruy, jaka
zostanie wprowadzona do kotta. Tu, po za-
konczeniu destylacji, nastepuje czyszcze-
nie kottéw przed wprowadzeniem kolejnej
partii zacieru.

Klopoty z miedzia

Wielki wptyw na produkcje jednolitej whi-
sky — co przez lata byto niemozliwe — miato
wynalezienie aparatury Coffeya. Pozwolita
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ona zlikwidowac¢ réznice w smaku pomie-
dzy jednym wsadem a drugim. Dzieki temu
zniknely tez réznice smakowe charaktery-
styczne dla kazdego regionu.

Przestalo by¢ istotne bliskie polozenie uje-
cia wodnego i z16z torfu, ciggla dostawa su-
rowca wystarczyta, aby w dowolnym zakat-
ku $wiata wykona¢ doskonaty replike. Co
wiecej, praca mogla odbywac sie 24 godziny
na dobe. Pierwsze kolumny wykonywano
z zelaza, ktore reagujac z kwasami znajduja-
cymi sie w alkoholu, produkowaly tak nie-
smaczng whisky, ze potrzebna byla jej rede-
stylacja, aby mogta by¢ uzyta np. jako gin.

Nastepnie uzywano drewna i miedzi, co
sprawialo, ze produkt finalny nadawat sie
do picia, jednak zaréwno drewno, jak
1 miedz wchodzily w reakcje z destylatem.
Obecna aparatura wykonywana jest ze sta-
li nierdzewnej, miedZ stosuje sie jedynie
do wykonania rur.

Kolumna produkuje spirytus o mocy
ok. 95 procent. Produkcja odbywa sie w spo-
sob ciagly, zadna z czesci sktadowych pro-
cesu nie wymaga zatrzymania, aby kolejna
mogla by¢ kontynuowana. Umozliwia ona
wytwarzanie ogromnych ilosci alkoholu bez
uszczerbku na jakosci, wiec produkt konco-
wy moze by¢ sprzedawany duzo taniej niz
whisky uzyskiwana z destylacji w miedzia-
nych alembikach. Cze$¢ zostaje przelana
do beczek celem lezakowania, cze$¢ podda-
na kolejnej destylacji na potrzeby wodki, gi-
nu lub alkoholu przemystowego.

Swiezos¢ czy lezakowanie?

Podobnie jak single malt musi lezakowac
minimum trzy lata w beczkach debowych,
zanim zostanie nazwana whisky szkocka.
Troche szkoda, bo produkt jest przyjemny
do picia nawet $wiezy. Jednak trzy lata spe-
dzone w beczce nadajg mu wilasnie specy-
ficzny, aromatyczny charakter. Nalezy jed-
nak pamieta¢, ze whisky grain jest gtéwnym
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sktadnikiem whisky blended bedacej mie-
szanka whisky single malt i single grain
— proporcje sktadnikow sa $cisle ustalane.
Czysta ekonomia ttumaczy, dlaczego w whi-
sky mieszanej duzo wigkszy procent stano-
wi whisky zbozowa. Jest bowiem duzo tan-
sza w produkgji, a to przektada sie na cene
whisky mieszanej. Pozbawiona jest charak-
terystycznych dla single malt mocnych aro-
matoéw, dlatego akceptowalna przez szersze
kregi odbiorcéw. Mozna przyja¢, ze im tan-
sza whisky mieszana, tym mniej zawiera
prawdziwej whisky jednorodne;.

Co wiecej, poniewaz whisky zbozowa le-
zakuje jedynie po to, aby wypetni¢ definicje
szkockiej, do jej lezakowania uzywano
gtéwnie beczek miernej jakosci (znow kwe-
stia ceny), nienadajacych sie do napetnienia
whisky jednorodng. Oznacza to, ze whisky
nawet po dziesieciu latach lezakowania be-
dzie prawie bezbarwna i nie bedzie w niej
jakichkolwiek sladéw rozwoju aromatow.
Stad opinia, ze whisky zbozowa Zle znosi
dlugie okresy maturacji. W kiepskiej jakosci
beczce nawet najlepszy single malt nie uka-
ze pelni swych waloréw. Dlatego tez im star-
sza whisky mieszana, tym wiekszy udziat
procentowy jej odmiany jeczmiennej. Mo-

zemy by¢ pewni, ze whisky szescioletnia be-
dzie miafa duzo mniej single malt niz jej od-
powiednik dwunastoletni, ten z kolei
— mniej niz blended osiemnastoletni. Panu-
je réwniez opinia, ze whisky zbozowa nigdy
nie doréwna jako$cig jej jeczmiennemu
konkurentowi, lecz jest jej ciekawym, deli-
katnym dodatkiem dla mito$nikéw whisky
na catym swiecie. Do dzi$ dziata siedem de-
stylarni produkujacych single grain: naj-
starsza, zatozona w 1811 r. to Port Dundas.
Najmiodsza, w Loch Lomond, powstala
w 1994 . Lacznie produkuja ponad 200 mi-
lion6w litrow whisky.

Miatem okazje probowa¢ dostepng w Pol-
sce whisky, ktéra lezakowata 12 lat, a po-
chodzi z destylarni North British, butelko-
wana przez niezalezng firme Signatory. Mi-
mo wieku nadal ma jasny stomkowy kolor,
W jej zapachu przewazaja rodzynki, wanilia,
ciasto 1 kawa oraz mnostwo karmelu. Na je-
zyku wiekszo$¢ doznan ginie, pozostaje
mocny smak palonego karmelu i kawy. Fi-
nisz niezbyt dtugi. Ciekawa jako przygoda
i warta sprobowania, ma prawdziwe warto-
$ci single malt.
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HAKUSHU
SINGLE MALT
WHISKY

Eksplozje smakow

Aegustacie | wmsk @

W kazdym z prezentowanych tu gatunkéw whisky odnajdziemy
owocowe nuty: banandw, kokosu, zielonych jabtek, brzoskwini.
Ciekawy finisz zadowoli gusta najwybredniejszych mitosnikow

zlotego trunku

HAKUSHU

@® Koncepcja budowy japonskiej de- @

stylarni Hakushu byta przede
wszystkim ukierunkowana podtrzy-
maniem harmonii z lokalng faung
i florg. Nieoficjalnie te destylamie na-
zywa sie ,lesng”, ze wzgledu na jej
pofozenie — u podndza gory Kaiko-
magatake, posrod bujnej roslinno-
§ci. Hakushu 10 years old to japon-
ska whisky single malt o bogatej,
Zlotej barwie. Aromat tego trunku juz
na samym poczatku bombarduje
zmysty petnig kwiatowych bukietow
w towarzystwie kremowej wanilii, la-
ski cynamonowej oraz nutek Swie-
zych, zielonych jabtek. Paleta sma-
kowa wypetniona stodyczg z lekkim
akcentem biafego debu. Diugi, roz-
chodzacy sie w ustach finisz nie-
mal przenosi nas w wyobrazni
do pefnej harmonii Japonii.
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KILBEGGAN

Kilbeggan 15 years old blended whi-
skey pochodzi z niezaleznej, irlandz-
kiej destylarni Cooley. Jest to edycja
limitowana, jedynie 1000 butelek,

z czego zaledwie kilka trafito do Pol-
ski. Peiny, sfodki aromat, w kiorym
eksploduje cytrusowa $wiezos¢ oraz
kremowa lekko$¢ potgczona z nuta-
mi miodu i odcieniem wanili.

W ustach aksamitnie gladka o wy-
raznym owocowym charakterze, do-
pefniona toffi i szczypta sfodu. Finisz,
z poczatku lekki, ukazuje won debiny
z domieszkg wisni, migdatow i lekko
korzennego tfa, lecz pod koniec daje
znac¢ o swej wytrawnosci. Juz

od pierwszej chwili w ustach rozply-
wajg sie stodkie nuty banana, koko-
su, ktorym towarzyszy wytrawne za-
konczenie.

HIBIKI

Stynna firma Suntory jako pierwsza
uruchomita produkcje whisky w Ja-
ponii. | mozna powiedzie¢, ze od-
niosta sukces. Wigkszos¢ znaw-
cow jest zgodna, ze japonska whi-
sky jest bez poréwnania ciekawsza
i szlachetniejsza od wszystkich
,nieszkockich”. Warto podkreslic,
ze tytut ,Best blended whisky” zo-
stat przyznany japonskiej whisky
Hibiki 30 years old w 2008 roku

na ,World Whisky Awards”. Blen-
dowana Hibiki 17 years old ma

w sobie nieuchwytng, daleko-
wschodnig tajemnice, ktorg warto
odkry¢. Whisky zyskala stawe dzie-
ki filmowi ,Miedzy sfowami”. Aro-
mat bogaty w zaskakujgce odcie-
nie, w ktorych odnajdziemy mlecz-
ng czekolade, cappucino, suszone
banany oraz papryke. Smak tego
frunku ujawnia nuty brzoskwini, ka-
wy oraz akcenty toffi. W finiszu lek-
ko wytrawna, korzenna z odcie-
niem orzechow.





