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Niektore z gatunkow whisky bez watpienia
zastuguja na krotkag charakterystyke w po-
staci ,tasting notes", gdyz posiadaja wyraz-
na glebie smakow iich opis nie nadwereza
zaufania. Lecz jesli wszystkie marki beda
opisane w podobny sposob, klient bedzie
czul sie zagubiony niczym w ciemnosciach.

Idea, ze whisky stodowa powinna smako-
wa¢ wysmienicie pojawila si¢ juz w la-
tach 60. XX w., kiedy to pierwsze firmy pod-
jety proby sprzedazy swojej whisky jako sin-
gle malt (Glenfiddich). Do tej pory nie pito
niczego innego niz whisky blended, czyli
mieszana. Pomyst na uzywanie opiséw
do whisky zrodzit si¢ w latach 70., kiedy de-
stylarnie zaczely odczuwac potrzebe dziele-
nia sie z potencjalnym klientem informacja
o szerokiej palecie smakowej ich produktu.
Oczywiscie, technika ta byla wskazana ze
wzgledu na odmienno$¢ naszej Malt whisky
od jej blendowanej wersji, ktorg latami
sprzedawano, uzywajac argumentu o jej wy-
jatkowej tagodnosci, réwnosci i delikatnosci.



cze$cia pewnej mody,

opisy sa —
T{t(’)r}; pojawila sie W latach 90.dzee
ecia. Skoro sa modne,

sztego stul kor oanes
kazdy producent stara si¢ J€ dostarczy

na temat produktu. Jesli

whisky, szansa na to, ze

od naszej wiedzy
niewiele wiemy O V
i d wraz
bedziemy PO : '
dosy¢ nikia. Co wigC nalezy'
sting notes, O ich znaczenit

eniem tych opisOW: jest
wiedzie¢ o ta-
jak bardzo

a plecach imperium brytyj-
sprzedawaia sie W USA, na-

obrze, W czasie prol.n—
a tym samym nie-

nafa ocean I
skiego. Dalej,
wet, lub wyjatkowo d
Dbicji, bo byta zakazand
zmiernie pozadana.

W zadnym Z POWYZ zypadkow lu-

uli potrzeby WSpO-

do$¢ mgliste pojecie
Z isky szu-
na temat tego czego na}ezy w wikéls(})iykﬁen-
ka¢, opisy majg wspomoc grzyszt ejga ol
: i ji orze te),
odjeciu decyzji o WY : . e
tx?e‘;v \I/)Vieiu ludzi prawdziwie pozada wie y
. iej, ale
na temat szkockie), &
sugerowanie jest sposo?ir;; rg; fn .
by¢ one OCZYWISC e
Motqucii czytania jestesmy W stanie .odi
el ketingu. Odpow1€

s mar S
daielic plaWdiloa(inQ zalezy W duzej MIETZE

: cy ja nie €z
Skoro wigkszosC ma

czy uczenie popr;ez
swiecenie?

; ich polegac? . dziesprzedaja . e
mozna na mt cIjJ przejdzieny, odrobina k.ll ' nia 0 smaku. Co c1ekawe, mog‘ Z -
e jarorenie e e kna¢ o odczuciach 100z 'y
storii, gdyz 12eczy ﬂ}a]ét alezy wiedzie¢,  €Z€) napomh ?1 O o, e
dzie¢, gdzie J?Stesmwyvhigky przekroczyla sie W }1§ac0 k Igz;ku. oy Si_
o przywhﬁmy. o Wiktoﬂaﬁskie] - e mlgo Zstatnich Kilkunastu lat, kiedy 10
b SZkOq.l ; ?'aTZQCY i i mienita sie 1 kiedy powstal po-
S i), tanem (material sytuacja 2 dpowiedzie¢ konsumentom,
] (szkocka spodnica). ta)l o olrytymi mgia myst, aby PO rgzme e
1 . .
e SZkOdi?l krgg I\?astepnie poko- jak ciekawie 1
7 i (Highlands).
wyzynaml (

FOT. CORBIS

bowiem na re

Nalezalo teraz dla odmiany ukaza¢ pro-
dukt, ktéry warto kupi¢, gdyz posiada on
w sobie cate bogactwo przeréznych zapa-
chéw i smakow, i to go r6zni od innych ma-
rek. Metody oceny i opisu smakéw i aroma-
tow zastosowano podobne do tych, ktore juz
funkcjonowaly w branzy winiarskiej. Juz
w 1824 roku Szkot Alexander Henderson
spisat i wymienit je w swojej ksigzce ,, Histo-
ria starozytnych i wspéiczesnych win".

Wré¢my teraz do proby uczenia kogos, ja-
kie aromaty powinien odkry¢ w szklance
whisky, ktéra trzyma w reku. Jest to o tyle
trudne, ze czesto my sami nie znajgc kon-
kretnego zapachu (chociazby drzewo sanda-
fowe czy lukrecja), nie wiemy, jaki aromat
wyczuwamy. Tym samym nie potrafimy oce-
ni¢ obcych nam zapachdéw, z ktérymi nie
mieliSmy dotad do czynienia i w tym kontek-
$cie wspomniane opisy moga o$wietli¢ nam
droge. Ta sama reakcja zachodzi przy orga-
nizowanych tastingach, gdzie prowadzacy
podpowiada czy tez podsuwa uczestnikom
odpowiednie aromaty i gdzie niemal zawsze

uczestnicy godza sie z jego sugestiami, po-
niewaz mamy w zwyczaju czu¢ to, co inni
nam zasugeruja. Jesli naprawde chcemy sa-
mi odkry¢ zawartos¢ szklanki, potrzebujemy
metod, ktére sg wolne od zewnetrznych
wplywoéw. A to oznacza koniecznos$¢ zrozu-
mienia i zapamietania kilku prawd.

Dostrzegalno$¢ konkretnych aromatéw za-
lezy od kilku czynnikéw. Po pierwsze, od te-
go, czy sa w naszej whisky w ogole obecne,
gdyz nie znajdziemy takiej, ktéra posiadac
bedzie wszystkie z mozliwych zapachdéw.
Po drugie, od koncentracji, na poziomie
ktorej jest dany aromat obecny, poniewaz
istnieje prog, ponizej ktérego aromaty sa
niedostrzegalne. Po trzecie, od obecnosci
innych aromatéw. Niektére zapachy sg bo-
wiem na tyle silne, iz maskuja pozostate,
np. torf zakrywajgcy wszystko czy wanilia
uwydatniajaca stodycz trunku. Nasze do-
$wiadczenie jest o tyle wazne, ze potrafi uj-
rze¢, co znajduje sie poza.

Przyjrzyjmy sie podstawowym aromatom
wystepujacym w szkockiej, z podziatem
na dwa nurty, fatwe i trudne do wykrycia.
Wsrdd tych latwiejszych kréluje zapach
dymny, dzielacy ludzi na tych, ktérzy go lu-
big, i tych, ktérzy nie sq w stanie go zaak-
ceptowac. Aromaty te tworza sie w trakcie
suszenia slodu jeczmiennego tlagcym sie
torfem i sq pierwszymi, ktore zauwazymy
wlasnie posréd tych gatunkéw, do produk-
cji ktérych uzywa sie mocno torfowanego
jeczmienia. Jednocze$nie, wbrew po-
wszechnemu przekonaniu, smak dymny
whisky nie ma nic wspélnego z torfem znaj-
dujacym sie w wodzie, czesto spotykanym
w strumieniach wyspy Islay.

Prawdopodobnie najwigcej tego typu mi-
tow zwigzanych jest z dymnym charakte-
rem whisky, jak chociazby ten, ze torfowy
smak jest typowy dla wszystkich whisky
z Islay. Ot6z nie, zaréwno Bunnahabhain
jak i Bruichladdich nalezg do catkiem ta-
godnych gatunkéw. Zadna z destylarni nie
uzywa mocno torfowanego stodu, chyba ze
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w przypadku odmiany Port Charlotte,
torfowanej mocniej niz Ardbeg czy Laphro-
aig, ale to mioda whisky i z racji ograniczo-
nej dostepno$ci mozemy jg pomingc.

Highland Park, znakomita whisky, cho¢
uzywa torfowany jeczmien, nie pochodzi
z wyspy lIslay, lecz z potozonych na péino-
cy Orkad. W miodych whiskies, ktére byly
torfowane do poziomu 30, 40 czy 50 ppm
(parts per milion), jest prawie niemozliwe
wyczu¢ cokolwiek wiecej niz torf.

Owoce, kwiaty, zboza

Po aromatach dymnych, najczesciej spoty-
kane sa owocowe. Powstajq juz w fazie fer-
mentacji. Podobnie jak torf sg sktadnikami
dos¢ lotnymi, w zwigzku z czym tak jak nu-
ty dymne szybko zanikajg. Majac otwartg
butelke dobrej, fagodnej owocowej whisky,
nie warto odstawia¢ jej na potke. Wracajac
do niej po uplywie miesiecy, mozemy by¢
niemito zaskoczeni jej ubogim aromatem.

Zapachy zblizone do kwiecistych, réw-
niez tworzace si¢ w procesie fermentacji
bywaja czesto mylone z owocowymi. Row-
niez i one potrafig by¢ przemijajace i krot-
kotrwale. Zapach wanilii czesto towarzyszy
tym gatunkom, ktére lezakowaty w dobrej
jakosci beczkach po bourbonie. Powstaje
poprzez wydobywanie sie tzw. waniliny
z drzewa debowego w trakcie maturacji.

Ostro$¢ czy cierpkos¢ jest rezultatem bo-
Iu odczuwanego przez receptory ust i nosa
po zbyt mocnym wdychaniu naszej szkoc-
kiej. Latwo ten efekt zredukowa¢, rozcien-
czajac whisky woda.

Nuty zbozowe nie do konca zostaty po-
znane. Ciezko jest jednoznacznie okresli¢
zjawisko ich powstawania, wiadomo jed-
nak, ze wplyw na to ma zbyt pézny odbiér
naszego destylatu, czyli przenikniecie
do produktu koncowego tzw. niedogonow.

Do tej kategorii naleza réwniez typowe
dla regionu Lowland aromaty siana i $cietej
trawy.

Kolejna kategorie stanowia zapachy
przypominajace stechlizne. Powodem ich
pojawienia si¢ moze by¢ kiepskiej jakosci
beczka, rozktad $cierki i korka, ktory stano-
wi zatyczke beczki i zatopienie ich w na-
szym destylacie. Przypomina to zapachem
kulki naftaliny chowane gdzie$ w zakat-
kach szafy przeciw molom.

Cierpkie, szczypigce niuanse spowodo-
wane sg gtéwnie poprzez taniny, ktére prze-
dostaja sie z debiny do naszego destylatu
1 najczesciej sa wyczuwalne wtedy, gdy na-
sza whisky zbyt wiele lat spedzita w beczce
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lezakujgc. Niewielkie
ilosci tanin sg nawet po-
zadane, lecz kiedy tylko
whisky zacznie sie nimi
zywi¢, blisko jej do sa-
mozaglady.

Bardzo stare whisky
powszechnie wykazuja
wysoki poziom tanin i sq
tolerowane gtéwnie
przez ludzi, ktérzy za-
placili mndstwo pienie-
dzy za butelke zbyt sta-
rej whisky, bo byli prze-
konani, ze stare znaczy
wspaniate.

Mydtlo, siarka,
karmel, orzech
Teraz kolej na druga
grupe, te trudniej rozpo-
znawalng przez nasze
zmysly. Zacznijmy od

Bardzo stare whisky
powszechnie
wykazuja wysoki
poziom tanin, i sg
tolerowane glownie
przez ludzi, ktorzy
zaplacili mnéstwo
pieniedzy za butelke
zbyt starej whisky,
bo byli przekonani,

Czas na aromaty orze-
chowe, zblizone do kokosa
czy migdala, ktdre, kiedy
wystepuja w odpowiednich
proporcjach, sa wspaniatym
dodatkiem do whisky. Two-
178 Sie zar6wno w czasie fer-
mentacji, jak i maturacji.
Kwasowos¢ jest wynikiem
obecnos$ci w destylacie kwa-
s6w organicznych, ktore dla
odmiany powstaja na etapie
fermentacji. Kwasy te re-
aguja z naszymi alkoholami
tworzac tzw. estry, czyli te
najbardziej pozadane owo-
cowo kwiatowe zwigzki. Co
wiecej, kwasowos$¢ w parze
z innymi zapachowymi
komponentami, szczegoélnie
stodko orzechowymi, tworzy
bukiety bardzo przyjemne
dla nosa. W parze natomiast

zapachu mydla powsta-
jacego w trakcie fer-
mentacji i w niewielkiej
ilosci dajacego sie na-
wet tolerowac. Jego zbyt duza koncentracja
potrafi jednak zamaskowa¢ wartosciowe,
owocowe zapachy.

Siarka - jej zwigzki powstajg poczatkowo
juz w chwili fermentacji, kolejne tworza sie
podczas produkcji stodu jeczmiennego
i podczas lezakowania. Jest rowniez czesta
praktyka sterylizowanie beczek po sherry
przed podréza do Szkocji, poprzez palenie
siarkowych $wiec wewnatrz beczki. Oczy-
wiscie zabija to bakterie, niestety tez wpro-
wadza do zakamarkow beczki siarke, ktora
po wielu latach przechowywania destylatu
da o sobie zna¢. Dla niektérych zapach
siarki kojarzy sie z dobrej jakosci beczka
po sherry, co umacnia ich w wewnetrznym
przekonaniu, ze charakteryzuje ona wyjat-
kowe whisky.

Nastepny w kolejce jest karmel kojarzacy
sie nam z palonym cukrem. Jednak ten wy-
stepujacy w naszej whisky pochodzi gtéwnie
z cukrow znajdujacych sie w drzewie. Popu-
larne jest przekonanie, ze Zrédtem tego zapa-
chu jest karmel stuzacy do barwienia niekto-
rych gatunkéw whisky blended. Jednak ten
jest tworzony z cukréw, ktére poprzez catko-
wite utlenienie nie zostawiaja po sobie ani
$ladu oryginalnego cukru. Nalezy miec
na uwadze, ze uzycie zbyt duzej ilosci kar-
melu potrafi zmieni¢ stodycz w gorycz, co
catkowicie zaburza jako$¢ trunku.

wspaniale

Ze stare znaczy

z karmelem i wanilig daje
bogaty zapach ciasta owoco-

wego, np. tarty.

Z uchylonymi ustami

Wszystkie szkockie whisky zawiera¢ beda
jeden lub wiecej tych aromatéw. Niektdre
— wiekszo$¢ z nich.

Zanim drogi czytelniku zaczniesz ich
wyglada¢, zblizajac swoj nos do szklanecz-
ki z ulubionym trunkiem, warto mie¢ kilka
rzeczy na uwadze. Po pierwsze latwiej be-
dzie odnalez¢ podmuch zapachow w single
malts niz w blended whisky, gléwnie dlate-
go, ze whisky stodowa inaczej, bardzie] in-
tensywnie ukazuje swoj charakter.

Co wiecej whisky stodowa zazwyczaj
ujawnia i odslania sie progresywnie, warstwa
po warstwie, aby z czasem ukazac to, co znaj-
duje sie pod spodem. Obecnos¢ i réwnowaga
poszczegdlnych elementéw zapachowych
decyduje o tym, czy whisky jest dobra, czy
zla. Po drugie, dolanie pewnej ilosci wody,
np. pot na pdl, powoduje otwarcie sie naszej
whisky i eksplozje kolejnych aromatéw, dzie-
ki czemu mozemy rozpocza¢ poszukiwanie
na nowo. Po trzecie, warto podczas wdycha-
nia mie¢ lekko uchylone usta, aby umozliwic¢
odpowiednig cyrkulacje naszym zapacho-
wym oblokom. ,Noty tastingowe" stworzone
przez nas, beda blizsze naszym do$wiadcze-
niom, a przez to bardziej prawdziwe.

JAROSLAW BUSS

www.justquality.pl
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CONNEMARA

Trunek ten pochodzi z wyjatkowego
regionu Irflandii, gdzie wyboiste
wybrzeze oraz majestatyczne gory,

z torfowiskami u podnorza tworza
kraing peing unikalnej urody. Conne-
mara Peated Single Malt jako jedyna
whiskey z Ilandii ma mocno torfowy
charakter zblizony do szkockich
znakomitosci z wyspy Islay, dzieki
duzej ilosci dymu torfowego uzytego
do suszenia jeczmienia. Po latach
lezakowania w debowych beczkach,
powstaje niebywaly trunek o aroma-
cie wrzosu, w zachwycajacej
harmonii z silnie wybijajacym sie
dymno-torfowym zapachem. W tle
wyczuwalne nuty miodu i debiny.
Smak jedwabiscie delikatny o wy-
raznej miodowej stodyczy, przecho-
dzacej w owocowe nuty typu suszo-
na sliwka, stale wyczuwalne $lady
torfu. Finisz diugi, rozptywajgcy sie
w ustach z odcieniem czekolady

w tle. Connemara to whisky stale
nagradzana na konkursach ,Interna-
tonal Wine & Spirit Competition”.
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Dlugi finisz

Przedstawione tu gatunki whisky pochodza z réznych stron $wiata:
Irlandii, Szkocji, Japonii i Kanady. Wszystkie ciekawe

i niepowtarzalne w smaku. Ciekawostka moze by¢ Yamazaki 10 yo
ze stynnej juz destylarni Suntory, najstarszej w tym kraju, zalozonej
w 1923 roku. Niebywate trunki dla wybitnych znawcéw whisky.

YAMAZAKI 7 Y0

Stynna firma Suntory jako pierwsza
uruchomita produkcije whisky w Ja-
ponii w 1923 r. Mozna powiedziec,
ze odniosta zaskakujgcy sukces mi-
mo iz przez wiele lat japonskie whi-
sky postrzegane byly przez znaw-
cOw jako zart. Z czasem jednak ich
jako$¢ zostata doceniona na calym
Swiecie. Wigkszos¢ pasjonatdw jest
bowiem zgodna, ze japonska whi-
sky jest obecnie bez pordwnania
ciekawsza i szlachetniejsza

od wszystkich ,poza-szkockich"

whisky. Yamazaki 10 years old to tru-

nek stworzony z najwyzszej jakosci
skiadnikow destylowanych na wzor
szkockich whisky. Pierwsze aromaty
przywodzg na mys$l domowe ciasto
z wiSniami, wanili¢ oraz landrynki.
W tle delikatnie odczuwalne korzen-
ne nuty. Na jezyku zdecydowanie
sfodka, dopetniona akcentem debi-

ny, cynamonu oraz oleju sezamowe-

go. Finisz diugi, przyjemnie rozcho-
dzacy sie w ustach pozostawiajacy
stodycz, lecz tym razem w towarzy-
stwie nutek miety. W skrocie moz-

na powiedzie¢, ze ma w sobie nie-
uchwytng, dalekowschodnig tajem-
nice, ktorg warto odkry¢.

GLEN BRETON

Glen Breton pochodzaca z destylar-
ni Glenora mieszczacej sie w Kana-
dzie. To jedyna whisky slodowa

w tym kraju. Jej produkcja odbywa
sie w tradycyjnych miedzianych

alembikach oraz przy uzyciu wylgcz-

nie trzech skiadnikow: jeczmienia,
drozdzy oraz wody. Glen Breton to
trunek o jasnej bursztynowej barwie
z pomaranczowym odcieniem.
Zaskakujaca kombinacja aromatow

tofi, wrzosu, miodu oraz imbiru prze-

platajgcego sie z powiewem debiny.
W smaku bardzo delikatna, o
kremowej konsystencii, jej stodycz
dopetnia nuta palonego drewna,
orzeszkow ziemnych, karmelu

a przede wszystkim torfu. tagodny,
diugo rozptywajacy sie w ustach
finisz pozostawia posmak $wiezo
Scietego drewna, a dodanie kilku
kropli wody otwiera nam bardziej
owocowy charakter tego trunku

GLEN GARIOCH "5 Y0

Destylarnia Glen Garioch, powstala
w roku 1797. Znajduje sie

w najbardziej wysunietej

na wschod szkockiej wiosce Old
Meldrum (Highlands) posrod, sty-
nacej z malowniczej scenerii oraz
wyjatkowo urodzajnych pol, doliny
Garioch w regionie Aberdeenshire.
Glen Garioch od zawsze wykorzy-
stywano gtéwnie do produkcji whi-
sky mieszanych, takich jak Rob
Roy czy King's Pride, lecz dzieki
rosngcemu zainteresowaniu zacze-
to butelkowac jg jako whisky single
malt pod nazwg Glen Garioch.

Ta 15 letnia whisky o kolorze lipo-
wego miodu to przede wszystkim
skarbnica aromatow, w ktdrych
prym wiodg delikatnie stone nuty
potgczone z wyrazistym dymnym
charakterem. Jest to zaledwie po-
czatek, gdyz po chwili na plan
pierwszy wysuwa sie niesamowita,
wezesniej ukryta stodycz pefna wa-
nilii, sfodu, a przede wszystkim su-
szonych $liwek. W smaku na po-
czatku takze slodka, niczym syrop,
po chwili staje sie bardziej wytraw-
ny o korzennym odcieniu. Finisz
dtugi, tagodny, jednak pefen
dymnego charakteru, ktdry diugo
pozostaje na podniebieniu.

GARIOCH
_ Vo TENIYEY
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