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wigzania pomiedzy japonskimi i szkoc-

kimi producentami. Wigzi te maja swoj
poczatek w latach 20. XX w., kiedy wizja
i przedsiebiorczo$¢ dwdch ludzi stworzyta
fundamenty pod lokalny rynek whisky.

I stnialy jednak i wcigz istniejg silne po-

Na peryferiach Kyoto

Ojcami japonskiej whisky sg Shinjiro Torii
1 Masataka Taketsuru. Drugi z nich zapisat
sie nawet w 1918 . na uniwersytet w Glas-
gow, aby studiowa¢ chemie i sztuke desty-
lacji. Jego zapat i gorliwos¢ zostaty wyna-
grodzone przez pierwszego z 0jcéw pana
Torii, ktéry zaproponowat mu po powrocie

ze Szkocji wspétudziat w budowie i zarzag-
dzaniu pierwsza w Japonii destylarnia.
Na miejsce budowy wybrano doline Yama-
zaki na peryferiach Kyoto. Po uptywie zale-
dwie dwoch lat destylarnia dzialata petng
para, a Masataka Taketsuru pracowat
w niej do 1929 1, kiedy to pierwsza japon-
ska whisky zostata wypuszczona na rynek.

Interesujace 1 warte podkreslenia jest to,
ze Torii miat podobne do$wiadczenie i wie-
dze, jak kilku wielkich Szkotéw o nazwi-
skach Ballantine, Chivas, Walker czy Bell.
Tak jak oni handlujgc winami, dostrzegt
mozliwosci rozwoju swojej wiasnej marki
i wlasnego stylu whisky. Pierwsza wspo-
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mniana whisky byla mieszanka mtodego
destylatu z nielezakowanym spirytusem
i dopiero w 1973 1. stworzono nowg recep-
ture na wzor szkocki — destylat zmieszano
z whisky zbozowa otrzymanag z kukurydzy
sprowadzonej z Ameryki Péinocnej.

Prawie jak w Szkocji
Dla odmiany pan Taketsuru, ktéry miat na-
wet silniejsza pokuse na odtworzenie w wa-

Firma Suntory jest wiascicielem dwdch
destylarni Hakushu (na zdjeciu u gory)

oraz Yamazaki. To wiasnie wraz z jej
powstaniem w 1923 roku zaczefa sie
historia japonskiej whisky. Gorzelnia
Yamazaki, potozona w regionie zna-
nym z doskonatej wody, byta pierwsza
na $wiecie wybudowang w szkockim
stylu poza granicami Szkocji

runkach japonskich prawdziwej szkockiej,
w 1934 1. stworzyt wlasny interes w Yoichi
na wyspie Hokkaido (obecna nazwa desty-
larni to Nikka). Ta najdalej na pétnoc wysu-
nieta wyspa jest geograficznie i klimatycz-
nie najbardziej zblizona do warunkéw pa-
nujacych w Szkocji i stad pomyst, aby wia-
$nie tam podja¢ produkcje.

Mimo Ze obecnie w Japonii pracuje
sze$¢ destylarni, to wiasnie Yamazaki i Nik-
ka sg najwiekszymi producentami i gracza-
mi na rynku. Obydwaj panowie byli prze-
konani, ze o sukcesie japonskiej whisky
w starciu ze szkockg decydowac bedzie naj-
wyzsza jakos¢ destylatu. Dlatego tez posta-
wili na odtworzenie lub zdobycie najlep-
szych surowcow na technologie destylacji
oraz na najlepsze warunki lezakowania.

Tak samo jak w Szkocji, destylarnia
Yamazaki posiadata podtoge umozliwiajaca
produkcje stodu jeczmiennego na wiasny
uzytek. Uprawiano tez lokalnie jeczmien,
ktéry osuszano dymem torfowym. Jednak
zwiekszony popyt na whisky i ograniczone
moce przerobowe zmusily destylarnie
do zamkniecia w 1973 r. wlasnych podtég
i rozpoczecia importu gotowego stodu,
gléwnie ze Szkocji oraz Australii.

Wypeinienie
wszystkich wymogow
definicji ,,szkockiej”
jest w Japonii Scisle

przestrzegane. Réznice
moga pojawic sie w wodzie
oraz probach uzywania
beczek z debu japonskiego

Orientalny charakter

Nowoscig w Japonii sq destylarnie whisky
zbozowej, wykorzystujace najwyzsze tech-
nologie do destylacji ciagtej, co umozliwito
firmie Suntory (wlascicielowi destylarni
Yamazaki i Hakushu) produkcje wtasnych
blend6w i uniezaleznienie sie od dostaw tej
odmiany whisky z innych krajow.

Wzorowanie sie na Szkocji spowodowa-
fo, ze metody produkcji i wypelnienie
wszystkich wymogéw definicji ,,szkockiej”
sa w Japonii $ci$le przestrzegane. Oznacza
to, ze mamy tu do czynienia réwniez z po-
dwojna destylacja odbywajaca sie¢ w mie-
dzianych kottach (alembikach) z minimum
trzyletnim okresem lezakowania, z beczka-
mi debowymi, w ktérych uprzednio lezako-
wata sherry lub bourbon. Rdznice moga po-
jawi¢ sie w wodzie, ktéra w Japonii jest
twarda, cho¢ kilka destylarni w Szkocji tez
uzywa do produkciji takiej wody, oraz w pro-
bach eksperymentowania z beczkami wy-
konanymi z debu japonskiego (zwanego
mizunara).

Poczatki tych do$wiadczen nalezy przypi-
sa¢ destylarni Yamazaki, ktdéra po II wojnie
$wiatowej miata ktopoty z pozyskaniem be-
czek po sherry. Beczki z debu japonskiego
wydawaly sie gorsze, mniej odporne
na przecieki, co sprawilo, ze schowano je
gdzies$ gteboko w magazynach i o nich zapo-
mniano. Kiedy po wielu latach zaczeto
sprawdza¢ ich zawarto$¢, okazalo sie, ze
przestaly przecieka¢, a przechowywany
w nich destylat naby! przez lata u$pienia wy-
jatkowego, orientalnego charakteru, przypo-
minajacego zapachem drzewo sandalowe.
Od tego czasu niewielka cze$¢ destylatu
przechowywana jest w tego typu beczkach,
co zdaniem wlascicieli nadaje produktom
Yamazaki, zar6wno odmianom single Malt,
jak i blended unikalnego charakteru.
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Dolina trzech rzek
Wspomniatem wcze$niej o dwdch destylar-
niach nalezacych do koncernu Suntory.
Obydwie z nich majg wyjatkowe potozenie,
co sprawia, ze whisky produkowana przez
nie ma unikalny charakter. Pierwsza z nich,
Yamazaki, znajduje sie w miejscu, w ktérym
jakos$¢ wody dostrzegt setki lat temu, bo juz
w XVI w,, mistrz ceremonii picia japonskiej
herbaty Sen Rikyu. Tu wiasnie zbudowat
swodj dom , herbaciany". Co wiecej, trzy rze-
ki o réznych temperaturach wody acza sie
w dolinie Yamazaki, a réznice temperatur
powoduja powstanie panujgcej niemal caty
czas mgly. Wilgo¢ w powietrzu wplywa za$
idealnie na proces lezakowania whisky.
Druga z destylarni — Hakushu - jest naj-
wyzej pofozona sposrod wszystkich destylar-
ni na $wiecie, na poziomie 700 m n.p.m. Pa-
nujace na tej wysokosci ci$nienie sprawia, ze
destylacja odbywa sie w niskich temperatu-
rach, co utrudnia czy wrecz uniemozliwia
ciezszym, oleistym frakcjom przedostanie
sie na druga strone aparatury. Dzieki temu
whisky Hakushu jest wyjatkowo lekka i pet-
na cytrusowo-owocowych aromatéw.
Zmiany w oplatach celnych wprowadzo-
ne w Japonii w 1989 r. sprawily, ze tutejszy
produkt stat sie bardziej dostepny dla prze-
cietnego Japonczyka, a to w powigzaniu
z zakrojong na szeroka skale kampanig re-
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60 ml Midori, 30 ml wodki
dopetni¢ sokiem z pomaranczy
(wymiennie z sokiem z ananasow
badz grejpfrutow)

Wiac wszystkie sktadniki

do szklanki wypetnionej lodem,
uzupetni¢ sokiem.

60 ml Midori, 30 ml rumu,

60 ml mleka kokosowego,

120 ml soku z ananasow
Zmiesza¢ wszystkie skiadniki

w shakerze, przela¢ do szklanki.

45 ml Midori wla¢
do szklanki wypetnionej lodem,
dopetni¢c mlekiem.

klamowag spowodowalo wzrost spozycia
whisky w Japonii. Przykiadem takiej rekla-
my jest chyba wszystkim znany film Sofii
Coppoli ,Miedzy stowami”, w ktérym Bill
Murray jedzie do Tokio, aby nakrecic¢ rekla-
me whisky Hibiki. To najbardziej znana
z japonskich whisky blendowanych wyste-
pujaca w Polsce w wersji 17-letnie;.

Piszac o trunkach z Kraju Kwitnacej Wi-
$ni, trudno oprze¢ sie checi przedstawienia
tu jeszcze jednej, wyjatkowej, chociaz nie-
majace] nic wspdlnego z whisky, marki.
Mowa o stynnym japonskim likierze Mido-
ri. Midori po japonsku oznacza ,zielony”
i taki jest wiasnie kolor tego trunku. Stwo-
rzony takze przez koncern Suntory, produ-
kowany byt do 1987 1. w Japonii, lecz naj-
wiekszy sukces odniést w USA. W 1978 r.
nagrode gtéwng na US Bartenders Guild
Annual Competition wygrat drink The Uni-
verse stworzony na bazie Midori.

Nowoscia w Japonii
sa destylarnie whisky
zbozowej wykorzystujace
najnowsze technologie do
destylacji ciaglej, co
umozliwilto firmie Suntory
produkcje wlasnych
blendow, a Japonii

uniezaleznienie sie
od dostaw z innych krajow

Kazdy drink z tym likierem w skfadzie to
eksplozja niezwyktego, $wiezego melona.
Wypijany na lodzie badz mieszany w fanta-
zyjny sposob z innymi trunkami zawsze po-
zostawia niezapomniane wrazenia smako-
we. Obok przedstawiam kilka propozyciji.

Zycze milego eksperymentowania z ja-
ponskimi arcydzietami.

JAROSLAW BUSS
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JAROSLAW BUSS
Tudor House Ltd | wytrawnych mifo$nikéw whisky.
www.tudor-house.pl
BALLECHIN MADEIRA LONGMORN
©® MATURED @ Unikalne wydanie zastepujgce wer-

Drugie wydanie spod znaku Balle-
chin. Destylamia ta byta jedng

z siedmiu funkcjonujgcych w Perth-
shire miedzy 1810 a 1927 rokiem.
Obecnie jedynie Edradour kontynu-
uje tradycje tworzenia whisky w tym
regionie i ku czci przodkow odtwo-
rzyt recepture Ballechin. Ballechin
Madeira Matured to specjalne wyda-
nie whisky. Zostalo poddane matu-
racji w beczce po stodkim winie

z wyspy Madeira. Sprawia to, ze

w tym trunku odnajdziemy zaskaku-
jace, owocowe aromaty, takie jak
suszone sliwki oraz pieczone jabtka,
ktére w petnej harmonii taczg sie

z mocno torfowymi akcentami, jako
ze stod jeczmienny w tej whisky tor-
fowany jest do poziomu niemal

50 ppm. W smaku sprawia wrazenie
czego$ na wzor pieczonej baraniny
z mocnym, dymnym odcieniem i nu-
tami tytoniu. Z czasem przechodzi
w diugi, wytrawny finisz.
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sje 15-letnia. Destylarnia Longmorn
nalezy do Chivas Brothers i jest na-
zywana przez koneserow , ukrytym
Klejnotem”. Dzieje sie tak z powodu
butelkowania do$¢ krotkich serii tego
trunku, przez co jest on unikatem dla
wielbicieli whisky. Destylarnia ucho-
dzi za jedng z najpiekniejszych

w Szkocj, jej architekturg zachwycit
sie nawet Masataka Taketsuru, jeden
z ojcow przemystu destylacyjnego

w Japonii, ktdry odwiedzit jg w 1919
roku. Jej urok sprawit, ze w 1934 ro-
ku zbudowat podobng na wyspie
Hokkaido, pod nazwg Yoichi (obec-
nie Nikka). Longmorn 16-letni to tru-
nek zachwycajacy wyjatkowo silnym
aromatem toffi, przypraw korzennych
i miodu. W smaku wydaje sie mie¢
wrecz kremowa konsystencje oraz
w tle posmak masta i pieprzu, lecz
najbardziej wyrazna jest tu owocowa
stodycz. Finisz bogaty, diugi o wy-
trawnym odcieniu debiny z dymnym
akeentem w tle.
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Chivas Brothers i inni

Przedstawione ponizej whisky sa niezwykle ciekawym zestawem
dla amatoréw bursztynowego trunku. Pochodza z r6znych
destylarni, zachwycajgc odmiennoscig i bogactwem doznan
aromatycznych i smakowych. Wyrafinowana propozycja dla

KNOCKANDO
@ Knockando od dawna jest kluczo-
wym skfadnikiem whisky mieszanej
J&B. Destylarnia miesci sig nad rze-
ka Spey, skad czerpie wode do pro-
dukcji whisky. Knockando jest naj-
czesciej sprzedawang, stodowg whi-
sky w Hiszpanii i znajduje sie
wérod 20 najlepiej sprzedajacych sie
trunkow tego typu na $wiecie. Na-
zwa destylarni oznacza ,male, czar-
ne wzgorze”. Whisky ta dojrzewata
w beczkach po hiszpanskim winie
sherry, przechwytujac jego owocowe
aromaty, smak, a przede wszystkim
barwe, ktora nadaje blado burszty-
nowego akcentu. Trunek ten uwodzi
delikatng stodycza, w gtebi ktdrej od-
najdziemy orzechowe nuty ze
szczyptg sherry, jasnego debu i sto-
du. Finisz gtadki, niezbyt diugi.

GLENGOYNE

@ Destylarnia Glengoyne istnieje juz
od dwustu lat w potudniowej cze-
$ci Highlands, wsrod malowni-
czych, zielonych wzgdrz i starych
debdw. Glengoyne rézni sie od in-
nych whisky stodowych przede
wszystkim sposobem suszenia
ziaren jeczmienia. Zboze nie jest

go powietrza. Dzigki temu whisky
ta jest 0 wiele bardziej delikatna

i fagodna, pozwala tez odkry¢ no-
we, zaskakujgce aromaty. Miekka

telnym i bogatym aromacie sherry,
toffi oraz jabtek potgczonych

z marcepanem i morelami. W tle
kakao i miéd. W finiszu mocne
aromaty czekolady i lekko dymne
nuty. Niezwykle diuga koncéwka.
Trunek ten zostat doceniony przez
znawcow na ,World Spirits Com-
petition 2005” w San Francisco,
gdzie zdobyt podwaojne zto-

to. | jeszcze jedna ciekawostka

- Glengoyne 12-letni butelkowany
jest z mocg beczki 57 proc.

wystawiane na dziatanie dymu tor-
fowego, a jedynie cieptego, suche-

struktura, wyraznie debowa, o sub-
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