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WHISKY

DEBOWE DZIELO SZTUKI /

Przemiana swiezego destylatu w whisky
moze by¢ przypisana jedynie magii debu.
Rézne jego odmiany, rozmaite rodzaje
beczek, a takze metody ich tworzenia
prowadza do powstania setek przeréz
nych kombinacji. Zaktada sie rowniez, ze
w ok. 70% wptyw na produkt finalny ma
wiasnie beczka i czas lezakowania w niej,
natomiast dab potrzebny do jej wykona
nia musi rosna¢ minimum 100 lat
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awno, dawno temu $wiezo

przedestylowany szkocki spiry -

tus byt przelewany do beczek wy -

konanych z dowolnego rodzaju
drewna, zreszta drewno w przemysle desty -
lacyjnym stuzyto i stuzy nie tylko do budowy
beczek, ale takze do otrzymywania wegla
drzewnego potrzebnego podczas filtracjinie -
ktérych gatunkéw amerykanskiej whiskey,
jako paliwo w trakcie osuszania stodu jecz -
miennego czy wreszcie do budowy kadzi,
w ktérych dokonuje sie fermentacja.

Do celéw tych uzywane sg rézne gatunki
drewna, np. cedr, jatowiec, kasztan, sosna
oregonska czy klon, jednak najczesciej uzywa
sie debu. Tym, cowyrdznia go sposrédinnych
gatunkéw, jest zdolnos$¢ do odksztatcania,
niezmiernie potrzebna do wykonania beczki.
Zreszta, zgodnie z prawna definicja, whisky

minimum trzy lata w debowych beczkach o
pojemnosci nie wiekszej niz 700 I. Co cieka
we, wymog beczki debowej zawarty zostat w
prawnej definicji w 1988 r.,, do tej pory wy
starczat wymég drewnianej. Jednakze przez
wieki to wtasnie dab byt gatunkiem wybra -
nym dla piwa, wina czy wreszcie whisky.

Jest on jedynym drewnem spetniajacym
pie¢ podstawowych warunkéw przemystu:

- nie przenosi nieprzyjemnych zapachéw
do substancji znajdujacych sie w beczce
(wrecz przeciwnie)

— jest prawie niezniszczalny

- daje sie zgina¢, kiedy sie go podgrzeje,
nie tamiac sie

- jego stoje sa tak zwarte i szczelne, ze
znajdujacy sie w beczce ptyn nie wycieka

- pory w drewnie pozwalaja oddychac.

Oczywiscie wptyw debu bedzie rozny, w za
leznosci chociazby od jego gatunku, miejsca,
w ktorym rost, wieku drzewa, z ktérego pocho
dzi, sposobu i czasu trwania suszenia itd.

W Swiecie wystepuje wiele réznych od
mian debiny, co ciekawe, najlepsze pocho
dza z Litwy, a szczegdlnie z okolic jej battyc
kiego portu - Ktajpedy. To chyba tutejszy
surowy klimat sprawial, ze pnie walczace
0 przezycie z, panoszaca sie dookofa, jodta
byty wysokie, proste, z niewieloma gate
ziami, a tym samym z mata iloscia sekéw
- idealne do produkcji beczek. Twierdzono,
ze nawet po 100 latach nadal nadawaty sie
do przechowywania destylatu.

Dla kontrastu angielski i szkocki dab rést
samotnie, z ogromng iloscia pokreconych
gatezi, pekajacych tuz nad ziemia, rodzac
mndstwo sekéw, co sprzyja pojawianiu sie
przeciekéw z beczki.

Najbardziej znanym i popularnym gatun -

Najbardziej znanym i popularnym gatunkiem debu
byt przez wiele lat dab hiszpanski, quercus robur

i quercus petraea, rosnacy na poétnocy Hiszpanii,
ktory po Scieciu jest suszony na powietrzu ok. dwoch
lat, zanim zostanie przewieziony do regionu Jerez,
gdzie robi sie z niego beczki. W przesztosci, poe na
petnieniu sherry i odpowiednim czasie lezakowania,
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beczkitransportowano do Anglii, do portu Bristol,

gdzie odpowiednie firmy przelewaty zawartos¢ do

butelek, a beczki odsprzedawaty destylarniom

kiem debu byt przez wiele lat dab hiszpanski,
quercus robur i quercus petraea, rosnacy na
poétnocy Hiszpanii, ktéry po scieciu jest suszo
ny na powietrzu ok. dwéch lat, zanim zostanie
przewieziony do regionu Jerez, gdzie robi sie
z niego beczki. W przesztosci, po napetnieniu
sherry i odpowiednim czasie lezakowania,
beczki transportowano do Anglii, do portu
Bristol, gdzie odpowiednie firmy przelewaty
zawartosc do butelek, a beczki odsprzedawa
ty destylarniom. Mijaty lata, moda na sherry
réwniez mijata, zmniejszyt sie eksport do
Anglii. W tym czasie zmart dyktator Franco,
Hiszpania stata sie demokratyczna, a nowo
powstate zwigzki zawodowe wywalczyty
obowiazek butelkowania sherry w ich rodzi
mym kraju, co jeszcze bardziej utrudnito zycie
destylarniom. Musiaty one bowiem dogady -

wac sie bezposrednio z bodegami, kupowac
beczki i wypozyczac je Hiszpanom przynajm -
niej na dwa lata, aby w tym czasie mogto
w nich dojrzewac sherry. Problem rozwigzano
na mniej wiecej dekade, kiedy to dalszy spa -
dek konsumpgji sherry zmusit producentéw
do poszukiwania beczki, ktérej wptyw na za -
warto$¢ bytby tagodniejszy.

Tak to w latach 80. ubiegtego wieku zwré -
cono uwage na dagb amerykanski.

Warto tu bowiem nadmieni¢, ze dgb euro -
pejski, ze wzgledu na swoja luzniejsza struk -
ture, jest w wiekszym stopniu narazony na
penetracje znajdujacego sie w nim desty -
latu, oddajac zawartosci bardziej taninowe
aromaty. Dla odmiany jego amerykanski brat
oddaje bardziej stodkie, waniliowe niuanse.

Dab amerykanski pojawit sie w branzy
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Destylarnie, ktore promujg swoje whisky jako sin- cimoga by¢ napetniane destylatem jedno-,

gle malts, czesto sktaniajg sie do prowadzenia scistej

d wiskiem podobnym do parzenia herbaty —im

polityki skoncentrowanej na stosowaniu odpowie
niego gatunku beczki. Dla przyktadu Glenmorangie, tez beczki napetniane po raz trzeci maja tak
uzywajac do produkgdji jednych z najwyzszych i naj-

wezszych alembikow w celu uzyskania delikatneg

destylatu, stosuje do maturacji beczki po burbonie

mniej wiecej w 1946 r., a jego olbrzymia
dostepnos¢ wyttumaczy¢ mozna faktem,
Ze tuz przed wybuchem Il wojny swiatowej
zwiagzki zawodowe bednarzy porozumiaty
sie z destylarniami, aby do maturacji burbo -
na uzywano tylko nowych beczek. Dlatego
po zaledwie jednym uzyciu (ktére trwatona -
wet kilka lat) byty one tu niepotrzebne. Sko -
ro w Europie panowat popyt na szkocka, tu,
w Ameryce, zainteresowaniem cieszyt sie
burbon. Pojawito sie wiec mndstwo beczek
po tym trunku dostepnych dla szkockich de -
stylarni, co wiecej, byty tanie - do dzi$ za -
ktada sie, ze sg dziesieciokrotnie tansze od
beczek po sherry. Mato tego, nowa beczka,
po ok. czteroletnim lezakowaniu burbona,
jest na tyle mtoda, aby zacza¢ nowe zycie.

Silne owocowe, korzenne nuty, charakte -
rystyczne dla beczek po sherry, nie moga
by¢ osiagniete poprzez zastosowanie ame -
rykanskiej beczki, ale jej stodkie waniliowe
bukiety idealnie nadaja charakter delikatnym
odmianom szkockiej.

Destylarnie, ktére promuja swoje whisky
jako single malts, czesto sktaniajg siedopro -
wadzenia $cistej polityki skoncentrowanej na
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stosowaniu odpowiedniego gatunku beczki.
Dla przyktadu Glenmorangie, uzywajac do
produkcji jednych z najwyzszych i najwez -
szych alembikéw w celu uzyskania delikat -
nego destylatu, stosuje do maturacji beczki
po burbonie. Jej przeciwienistwem jest Ma -
callan, ktérego niskie i szerokie kotty produ -
kuja bogaty w aromaty trunek, lezakowany
wytacznie w beczce po sherry. Jeszcze inne
rozwigzanie stosuje destylarnia Bowmore,
w ktérej ok. 60% stanowig beczki po burbo -
nie, a 40% to beczki po sherry.

Warto réwniez wspomnie¢, ze z reguty
mamy do czynienia z trzema podstawowymi
wielkosciami beczek:

- beczka po burbonie o pojemnosci ok.
2001

- hogshead o pojemnosci 225-250 |,
otrzymywang poprzez roztozenie zwyklej
beczki na ,czesci” dla utatwienia transportu
i ponowne ztozenie z dodaniem do 25% kle -
pek z innej beczki

- sherry but o pojemnosci 500 1.

Kazda z nich, w zaleznosci od polityki de -
stylarni, moze mie¢ dtuzszy lub krétszy zy -
wot, albowiem beczki po przybyciu do Szko -

dwu-, a nawet trzykrotnie. tatwo sie domy -
$li¢, ze bedziemy tu mieli do czynienia ze zja -

wiecej parzen, tym stabszy napdj. Dlatego
niewiele do zaoferowania, ze uzywane sa

gtéwnie na potrzeby whisky zbozowej (grain
whisky) lub na potrzeby firm produkujacych

o )

whisky blended. Jak wiemy, whisky blen
ded zostata stworzona jako przeciwienstwo
mocnych, zdecydowanych single malts o
konkretnym charakterze. Jej celem byto
trafienie do szerszego grona klientéow dzieki
bardzo skromnym i ograniczonym bukietom
ulatniajgcym sie sponad szklanki. Zresztg do
dzi$ panuje przekonanie, ze mito$nikéw whi -
sky mozna podzieli¢ na dwie grupy:

—tych, ktérzy pija blended whisky gtéwnie
ze wzgledu na przywiazanie do konkretnej
marki, wierzac, ze skoro marka jest znana, to
zawarto$¢ musi by¢ dobra;

- tych, ktérzy pija single malts ze wzgle -
du na che¢ poznania prawdziwego smaku
whisky i réznic ptynacych z kazdej otwartej
butelki w zaleznosci od regionu, z ktérego
pochodzi, stopnia torfowosci, rodzaju becz
ki, czasu lezakowania itd.

Ogromny popyt na beczki spowodowat, ze
szukano sposobdw na przedtuzenie im zycia,
i o dwdch takich kilka stéw na zakonczenie.

Pierwszym sposobem jest ponowne
wypalenie beczki od $rodka po uprzednim
zeskrobaniu zuzytej warstwy. Klepka becz -
ki ma szerokos¢ ok. 3 cm, a jej wypalenie
pozwala destylatowi na jej penetracje do
gtebokosci ok. 1 cm, tak wiec jest miejsce
na powtdrzenie zabiegu, jednak nalezy by¢
$wiadomym, ze cho¢ jest on efektywny, nie
odtworzy pierwotnego charakteru beczki.

Drugi sposéb to tzw. wine treatment, czyli
zalaniezuzytejbeczkinapewien czasgestym
i stodkim sherry Pedro Ximenez, co skutkuje
jedynie pieknym i ciemnym kolorem nowego
destylatu oraz wyjatkowo stodkim bukietem.
Sama whisky jednak pozostaje nijaka, pta -
ska, pozbawiona jakichkolwiek $ladéw tego,
co charakterystyczne dla dobrej whisky.

Nalezy zatem pamieta¢, ze przy wyborze
whisky warto kierowac sie informacja, w ja
kiej beczce i przez ile lat lezakowata nasza
wybranka, aby z petna $wiadomosciag wybrac
te whasciwa. Co wiecej, starsza nie zawsze
oznacza lepsza, gdyz wiele aromatéw z wie -
kiem ulatnia sie, co najlepiej zaobserwowac
chociazby na przyktadzie bardzo dymnych
whiskies z wyspy Islay.
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